
Patrizia Grubits  ·  Kirchstr. 28  ·  76684 Odenheim  ·  www.dahoom.de

  Rezept

Frozen Magarita
7,3 % Alkohol   |   Maschinentemperatur: -7,0 °C

Zutaten

1,25 l   Tequilla
1,5 l   Limettensaft (ohne Fruchtfleisch!)

250 ml   Triple Sec (Orangenlikör)
250 ml   Zitronensirup
300 ml   Zuckersirup/Rohrzuckersirup

4 l   Stilles Wasser
Gesamt: 7,55 l

  Beschreibung
Dein Kurzurlaub im Glas: Frozen Margarita!

Mach dich bereit für die ultimative Erfrischung! Unser Frozen Margarita Slush bringt das Karibik-Feeling direkt zu dir.
Eiskalt, spritzig-limettig und perfekt abgestimmt – das ist der Sommer-Hit, auf den du gewartet hast.

Ob am Strand, auf der Party oder einfach zum Genießen: Schnapp dir deinen Slush und lass die Sonne rein!

  Zubereitung
- Fülle die benötigte Menge an Wasser in die leere Bowl.
- Sirup & Saft einbinden:
   - Gib den Zuckersirup, Zitronensirup und Limettensaft hinzu.
   - Schalte nur den Rührmodus (Bowl) ein, ohne Kühlung.
   - Lass das Rührwerk so lange laufen, bis sich die Komponenten vollständig mit dem Wasser verbunden haben.

- Alkohol hinzufügen:
  - Gib den Tequila und Triple Sec bei weiter laufendem Rührwerk langsam zur Mischung.
 - Lass das Rührwerk weiterlaufen, bis die Mischung absolut homogen ist.

Gefriervorgang starten:
- Erst wenn die Flüssigkeit vollständig und gleichmäßig vermischt ist, schalte die Kühlung dazu.

Wichtiger Hinweis:
Durch dieses Vorgehen stellst du sicher, dass das Rührwerk nicht gegen eine ungleichmäßige Dichte (wie zähen Sirup am
Boden) ankämpfen muss, was den Verschleiß massiv reduziert und ein gleichmäßiges Gefrieren garantiert.
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