Rezept

Frozen Lilet

5,6 % Alkohol | Maschinentemperatur: -5,5 °C

Zutaten

51 Bitter Lemon
2,51 Liliet Blanc
10 ml  Grenadine
90 ml  Zuckersirup/Rohrzuckersirup

Gesamt: 7,6 |

Beschreibung

Der blumigste Sommer-Hauch: Frozen Lillet!

Erlebe den ikonischen Geschmack von Lillet Blanc - eiskalt und slushig! Unser Frozen Lillet ist die perfekte Liaison aus
fruchtigem Lillet, spritzigem Tonic Water und einem Hauch von Grapefruit. Hell, floral und unwiderstehlich erfrischend.

Das ist nicht nur ein Drink, das ist ein mediterraner Sonnenuntergang im Glas! Schnapp dir deinen "Frozen Lillet" und
genieBe den perfekten Sommer-Moment.

Limitiert und eisgekuhlt - Hol dir dein "Lillet Vive"-Feeling!

Zubereitung

- Befullen: Gib 2,5 L Lillet Blanc, 5 L Bitter Lemon, 90 ml Zuckersirup und 10 ml Grenadine direkt in die saubere Slush-Bowl
(nicht Gber die Max-Markierung flllen).

- Mischen & Entgasen: Schalte nur den Rihrmodus (ohne Kiihlung) flr ca. 3-5 Minuten ein. Das sorgt fur eine homogene
Mischung und lasst die tberschissige Kohlensaure aus dem Bitter Lemon entweichen.

- Gefrieren: Aktiviere danach die Kihlung.

- Kontrolle: Sollte die Masse nach etwa einer Stunde nicht die gewlinschte Konsistenz haben, reguliere die Temperatur
schrittweise (in 1 °C Schritten) nach oben oder unten.
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